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 アジとサバにおいて、日本有数の水揚げを誇る
松浦の旬な情報をお届け致します！ 
 月に一度の配信をお楽しみくださいませ！ 

 vol.1でもお伝えしましたが、現在エンマキグ
ループは各地方のお得意先まわりを実施して
おります。様々な情報を交換をさせて頂くととも
に、１１月は大阪の木津市場様と岡山の量販
店「ニシナ」様のフードバスケット堀南店にて催
事を行わさせて頂きました！朝市のイベントに
出店し、鮮魚及びアジ・サバを使った加工品の
試食・販売を行いました。前回ご紹介しました
新商品である「スモークプリっと旨さば」を試食 

■ 配信停止のご希望はお手数ですが、下記をご入力の上、右下にチェックを入れた上で、0956-72-4339までご返送ください。 

配信停止希望 

おさかな祭りが開催されました！ 

お名前：                    ＦＡＸ番号：                        

     産直祭を行っております！ 

  

みなと新聞（11/30）にて 

 １１月５日（土）に松浦おさかな祭りが開催
されました！エンマキグループの新商品であ
る「アジ・サバフリッター」の試食や海鮮バー
ベキュー・海鮮鍋の無料配布・鮮魚加工品の
販売や模擬セリ・クロマグロの解体ショーな 

どのイベントを行いました。また、今回はゲストとして魚食普及に取り
組んでいるウギャルの「lie」さんをお招きし、子供たちと一緒にお魚
のつかみ取りなどのイベントに参加して頂きました。悪天候にも関わ
らず松浦市の方々は勿論のこと、遠方からいらっしゃる方も多く、大
勢の方で賑わいました！来年はより多くの方がお楽しみ頂けるよう
にエンマキグループも尽力したいと思います！ 

して頂いたところ、「今までにないサバの味で美味しい！」と好評を頂きました！これか
ら続々と皆様に喜ばれる新商品を開発して参りますのでご期待下さい！随時産直祭の
要望も承っております。関心がおありの方は上記連絡先までご連絡下さい！また、いろ
いろなご意見・ご要望もお寄せ頂ければ幸いです！宜しくお願い致します！ 



                               
 

 「旬さば」は１０月～２月において、対馬・五
島西沖で漁獲されたマサバの１尾４００ｇ以上
のものを言います。 

 松浦で水揚げされ、目利きが選りすぐった最
高の「旬さば」を利用し、当グループオリジナ
ルの味付けをしたシメサバは絶品！海外産の
サバと比べ身も引き締まっており、上質な脂
はしつこくなく、いくらでも食べれます！ 

 首都圏・関西圏など様々なところで試食
を行いましたが、評価も大変良く、これから
日本中にこの美味しさを伝えていきたいと
思います！ 

今月のお薦め商品情報 

ブランド魚を利用した 

当グループ自慢の一品です！ 

 今回は、「大中型まき網漁業」について
ご説明させて頂きたいと思います。 
 遠まき組合所属の大中型まき網漁業は、 

主船である網船を中心に魚を集める灯船２隻、鮮魚運搬船２隻の計５隻により船団を組
み、資源管理を目的に休漁する旧暦１３日から１９日の間を 

 １１月に入り、そろそろサバ漁に入るかと予測しておりましたが盛漁期と言える
ほどの漁獲はなく、現在も海況が不安定で本格的なサバ漁は少し遅れるかもし
れません。現在、組合員の方々は一生懸命に魚群を探しております！大漁を期
待致しましょう！ 

組合所属最新鋭の網船 

（第８１大栄丸・１９９トン） 

除く２４日間、アジやサバの魚群を求め操業を行います。 
 操業は主に夜間行い、灯船が魚群を集めると網船が全
長１０００ｍを超える網を使って捕獲、運搬船に素早く積み
込みます。 
 東シナ海全域から九州北部にわたる広大な海域を漁場と
することから、運搬船は国内トップクラスともいわれる鮮度
保持技術を駆使し、消費者の皆様により高鮮度の魚を届
けるべく水揚市場へ直行します。 
  


